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  دفتر طرح و برنامه هاي درسي نظارت بر تدوین محتوا و تصویب  :
 12/1/2112  :شغلآموزش ملي شناسایي  کد

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 آدرس  دفتر طرح و برنامه هاي درسي

 پلاك ، اي کشور  ، سازمان آموزش فني و حرفه 2، ساختمان شماره ، نبش خیابان نصرت    ، خیابان خوش شماليخیابان آزادي    –تهران 

210 

 11110099 – 0تلفن                                                     11044112دورنگار       

 Barnamehdarci @ yahoo.comآدرس الكترونیكي : 

 

 

 

 : صنایع غذایياعضاء کمیسیون تخصصي برنامه ریزي درسي رشته 

 

 

  :شغلآموزش همكار براي تدوین استاندارد حوزه هاي حرفه اي و تخصصي 

 هاي درسي  دفتر طرح و برنامه -

-  

 فرآیند اصلاح و بازنگري :  

- 

- 
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   شایستگي    شغلآموزش تهیه کنندگان استاندارد 

 نام و نام خانوادگي ردیف
آخرین مدرك 

 تحصیلي 
 شغل و سمت  رشته تحصیلي

سابقه کار 

 مرتبط
 ایمیل تلفن و، آدرس  

علوم بهداشتي در  فوق لیسانس علي ظفري 1

 تغذیه

 R&Dمدیر 

 شرکت نان آوران

 33534244 تلفن ثابت : سال 81

 03854842340تلفن همراه : 
 :  ايميل

 آدرس : 

مسئول فني  صنایع غذایي لیسانس رودابه درخشانیان 2

 شرکت نان آوران

 33182040 تلفن ثابت : سال 3

 03855204502تلفن همراه : 
 ايميل : 
 آدرس : 

 

 
 تلفن ثابت :      3

 تلفن همراه : 
 ايميل : 
 آدرس : 

 

 

 

 تلفن ثابت :      4

 تلفن همراه : 
 ايميل : 
 آدرس :

 

 

 تلفن ثابت :      1

 تلفن همراه : 
 ايميل : 
 آدرس : 

 تلفن ثابت :      1 

 تلفن همراه : 
 ايميل : 
 آدرس :

 تلفن ثابت :      2

 تلفن همراه : 
 ايميل : 
 آدرس :
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 تعاریف : 
 استاندارد شغل : 

 ساتاندارد ررفاه اي نياف وفتاه     شايستگي ها و توانمندي هاي مورد نياز براي عملكرد موثر در محيط كاار را وويناد در بع اي از ماوارد ا     مشخصات
 .مي شود

 استاندارد آموزش : 
 ي يادويري براي رسيدن به شايستگي هاي موجود در استاندارد شغل .  نقشه

 نام یك شغل :  
 نمندي هاي خاص كه از يك شخص در سطح مورد نظر انتظار مي رود اطلاق مي شود . به مجموعه اي از وظايف و توا

 شرح شغل : 
هاا ،  بيانيه اي شامل مهم ترين عناصر يك شغل از قبيل جايگاه يا عنوان شغل ، كارها  ارتباط شغل با مشاغل ديگر در يك روزه شغلي ، مسئوليت 

 ل . شرايط كاري و استاندارد عملكرد مورد نياز شغ

 طول دوره آموزش : 
 يك استاندارد آموزشي .  ات مورد نياز براي رسيدن بهرداقل زمان و جلس

 ویژگي کارآموز ورودي : 
 رداقل شايستگي ها و توانايي هايي كه از يك كارآموز در هنگام ورود به دوره آموزش انتظار مي رود . 

 کارورزي:
ش نظري يا همگام با آن آموزش عملي به صورت محدود يا با ماكت صورت ماي ويارد و وارورت    كارورزي صرفا در مشاغلي است كه بعد از آموز

د در محال آماوزش باه صاورت     دارد كه در آن مشاغل خاص محيط واقعي براي مدتي تعريف شده تجربه شود.)مانند آموزش يك شايستگي كه فر
 ان واقعي آموزش عملي ببيند و شامل بسياري از مشاغل نمي وردد.(با استفاده از عكس مي آموزد و ورورت دارد مدتي در يك مك تئوريك

 ارزشیابي : 
كتباي عملاي و اخالاق    ، عملاي  بخا    ه، كه شاامل سا  فرآيند جمع آوري شواهد و ق اوت در مورد آنكه يك شايستگي بدست آمده است يا خير 

 اي خواهد بود .  ررفه

 صلاحیت حرفه اي مربیان : 
 وزشي و ررفه اي كه از مربيان دوره آموزش استاندارد انتظار مي رود .رداقل توانمندي هاي آم

 شایستگي : 
 توانايي انجام كار در محيط ها و شرايط ووناوون به طور موثر و كارا برابر استاندارد . 

 دانش : 
ايي . كاه ماي تواناد شاامل علاوم )اياه )       رداقل مجموعه اي از معلومات نظري و توانمندي هاي ذهني لازم براي رسيدن به يك شايستگي يا توان

 ، تكنولوژي و زبان فني باشد . ، زيست شناسي ( ، شيمي ، فيفيك رياوي 

 مهارت : 
 رداقل هماهنگي بين ذهن و جسم براي رسيدن به يك توانمندي يا شايستگي . معمولاً به مهارت هاي عملي ارجاع مي شود . 

 نگرش : 
 اخلاق ررفه اي مي باشد .   ه براي شايستگي در يك كار مورد نياز است و شامل مهارت هاي غير فني ومجموعه اي از رفتارهاي عاطفي ك

 ایمني : 
 مواردي است كه عدم يا انجام ندادن صحيح آن موجب بروز روادث و خطرات در محيط كار مي شود .

 توجهات زیست محیطي :

 كمترين آسيب به محيط زيست وارد وردد. ملارظاتي است كه در هر شغل بايد رعايت و عمل شود كه
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 شغل  : استاندارد آموزش نام 

 نترل كيفيت نان                                                                                  بازرس ك

 :شغلاستاندارد آموزش شرح 

بازرس كنترل كيفيت شغلي از مشاغل ريطه صنايع غذايي است كه وظايفي از جمله بررسي، تجفيه و تحليل و تشخيص 
ها و دستورالعملهاي مربوط به ت مين كيفيت و روشهاي نمونه ويري و كنترل  عيوب كيفي نان، اجراي روشها، رويه

كيفي مواد اوليه و نان و ارائه وفارشهاي تحليلي از نحوه توليد كيفي نان و نحوه )ياده سازي سيستمهاي ت مين كيفيت 
 كنترل كيفيت در ارتباط است.به مدير كنترل كيفي را بر عهده دارد و با سر)رستان توليد و انبار، كاروران و مدير 

 : وروديویژگي هاي کارآموز 

 ديپلم رياوي و فيفيك و تجربيمیزان تحصیلات : حداقل 

 ي و روانيانبرخورداري از سلامت جسم:  و ذهني توانایي جسميحداقل 

 -: مهارت هاي پیش نیاز 

:آموزش دوره  طول  

 ساعت 119طول دوره آموزش                    :    

 ساعت 12   ـ زمان آموزش نظري               :   

 ساعت 33      ـ زمان آموزش عملي                :

 ساعت   -   کارورزي                       :    زمان ـ 

  ساعت   -    ـ زمان پروژه                            :   

 بودجه بندي ارزشیابي ) به درصد ( 

 ٪21:  کتبي -

 ٪11عملي : -

 اي :٪19اخلاق حرفه  -

 صلاحیت هاي حرفه اي مربیان :

رداقل ليسانس در رشته علوم صنايع غذايي، علوم تغذيه و مهندسي صنايع با وراي  كنترل )روژه با دو سال سابقه كار در زميناه  

 كار در صنايع آرد و نان صنعت آرد، غلات و نان و وذراندن دوره هاي معتبر مرتبط فوق ليسانس با ش  ماه سابقه
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 : ) اصطلاحي (  استاندارد دقیق تعریف ٭

 بررسي عیوب نان اجراي روشهاي تضمین کیفیت

 

 

 

 

 مشابه جهاني ( : اصطلاحاتاستاندارد ) و  انگلیسي اصطلاح ٭

 

 

 

 

 

 :  استاندارد این با مرتبط هاي رشته و استانداردها ترین مهم ٭

 هاي نان مجموعه استاندارد

 

 

 

 : کار سختي سطح و شناسي آسیب جهت از شغلي استاندارد جایگاه ٭

 

 طبق سند و مرجع ......................................       الف : جزو مشاغل عادي و کم آسیب  

 ......طبق سند و مرجع ................................               ب : جزو مشاغل نسبتاً سخت   

 طبق سند و مرجع ........................................          ج : جزو مشاغل سخت و زیان آور  

           د :  نیاز به استعلام از وزارت کار    
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  شغلآموزش ستاندارد ا

 ها شايستگي  -

 عناوين رديف

 رل كيفيثبت و نگهداري اطلاعات و ارائه وفارشهاي كنت 1

 اجرا و )ياده سازي رويه ها و دستورالعملهاي مربوط به كنترل كيفيت نان 2

 كنترل كيفي فرآيندهاي توليد نان 3

 رين توليد )به منظور شناخت محصولات نامنطبق( دركيفي مواد اوليه كنترل  4

 انجام مميفي داخلي در وارد توليد نان 1

1  

2  

3  

0  

19  

11  

12  

13  

14  

11  
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 : استاندارد آموزش 
 ي تحليل آموزش  بروه -

 عنوان : 

 ثبت و نگهداري اطلاعات و ارائه گزارشهاي کنترل کیفي

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

88 80 58 

 ایمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زیست محیطي

 ، موادابزار  ،تجهیزات 

منابع مصرفي و 

 آموزشي

فرمهاي مربوط به     دان  :

    4 قوانين مربوط به بايگاني صحيح داده ها و اطلاعات - بایگاني 

    3 قوانين مربوط به زمان سنجي و كارسنجي  -

    3 قوانين مربوط به ت مين كيفيت مواد غذايي -

-    

    مهارت :

ياد، انباار و مادير    ايجاد ارتباط با بخ  هاي سر)رسات تول  -

 كنترل كيفي

 5   

تهيه و ارائه وفارشهاي مربوط به موارد كيفي محصاول باه    -

 مدير كنترل كيفي 

 5   

ثبت و نگهداري انجام فعاليتهاي روزمره، هفتگي و ماهيانه  -

 كيفي

 5   

 ثبت و نگهداري دوره هاي آموزشي كنترل كيفي )رسنل -

رانه مرتبط با اماور اجراياي   ثبت اطلاعات اصلاري، )يشگي -

 محوله

 5   

 5   

 نگرش :

 دقت در صحيح بودن وفارشهاي كنترل كيفي -

 ايمني و بهداشت : 

- 

 توجهات زيست محيطي :
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 :استاندارد آموزش 

  ي تحليل آموزش بروه -

 عنوان : 

اجرا و پیاده سازي رویه ها و دستورالعملهاي مربوط به 

 نان کنترل کیفیت

 

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

1 84 58 

 ایمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زیست محیطي

 ، موادابزار  ،تجهیزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 ISOيك نسخه استاندارد     دان  :

9000 

 

يك نسه استاندارد 
HACEP 

قااوانين مربااوط بااه اسااتانداردهاي ملااي و بااين المللااي  -

ISO9000 

4   

قوانين مربوط باه اساتانداردهاي تعياين نقااط بحراناي       -

 HACCPكيفيت در نان 

4   

برنامه هاي كنترلي و اقدامات اصالاري و )يشاگيرانه و    -

 نحوه اثر بخشي اين اقدامات

5   

    مهارت :

  اقدامات كنترلي و اصلاري و )يشگيرانه -
3 

 

اي مربوط به كنترل كيفيت تهيه و تدوين و ارائه وفارشه -

 محصول و مواد اوليه

 
5 

 

نحوه ثبت انجام فعاليتهاي روزماره، هفتگاي و ماهياناه     -

 كيفي

 
8 

 

تهيه و ارائاه وفارشاهاي ادواري از اجاراي سيساتمهاي      -

 ت مين كيفيت و اثر بخشي آنها

 
5 

 

نحوه اجراي فرآيندهاي سيستم كيفيت به منظور تعريف  -

 بود، اقدام اصلاري و )يشگيرانه)روژه هاي به

 

 5  

 

5 
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 استاندارد آموزش :
  ي تحليل آموزش بروه -

 عنوان : 

اجرا و پیاده سازي رویه ها و دستورالعملهاي مربوط به 

 کنترل کیفیت نان

 

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

   

 ایمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 رتبطم توجهات زیست محیطي

 ، موادابزار  ،تجهیزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

  نگرش :

 دقت در بازرسي و تعيين و تبيين موارد نامنطبق -

- 

 ايمني و بهداشت : 

 استفاده از رو)وش و كلاه بهداشتي -

- 

 توجهات زيست محيطي :

- 

- 
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 :استاندارد آموزش 
 ي تحليل آموزش  بروه -

 عنوان : 

 کنترل کیفي فرآیندهاي تولید نان

 

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

20 16 36 

 ایمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زیست محیطي

 ، موادابزار  ،تجهیزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 ارلن    دان  :

 بشر

 ترازوي يك كفه اي يا ديجيتالي 
    4 مباني كنترل كيفي در مواد غذايي -

   6 فرآيندهاي توليد نان -

   2 معيارهاي داراي اهميت هنگام نمونه برداري -

   8 مباني بهداشتي و ايمني در توليد نان -

    مهارت :

و ارائه چك ليستهاي مربوط به كنترل مواد اوليه به تهيه  -

 مدير كنترل كيفي

 
 ساعت4

 

رين فبت دريتهيه و ارائه چك ليستهاي مربوط به كنترل ك  -

 توليد به مدير كنترل كيفي

 
 ساعت5

 

تهيه و ارائه چك ليستهاي مربوط به كنترل كيفيت  -

 محصول نهايي به مدير كنترل كيفيت

 
 ساعت5

 

تهيه و ارائه چك ليستهاي مربوط به رعايت موازين  -

 مدير كنترل كيفيمحيطي( و ايمني به  -بهداشتي )فردي

 

 

 ساعت3

 

 نگرش :

 دقت در رعايت موازين بهداشتي و ايمني در توليد نان -

 ايمني و بهداشت : 

- 

 توجهات زيست محيطي :

- 
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 :استاندارد آموزش 
 ي تحليل آموزش  بروه -

 عنوان : 

)به منظور کیفي مواد اولیه حین تولید کنترل 

 ق(شناخت محصولات نامنطب

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

84 53 30 

 ایمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زیست محیطي

 ، موادابزار  ،تجهیزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 ارلن    دان  :

 بشر

ترازوي يك كفه اي يا 

 ديجيتالي

داراي اهميت هنگام نموناه بارداري از ماواد    معيارهاي  -
 غذايي

5   

   3 كنترل كيفيت مواد اوليه در رين توليدنكات  -

   5 نمونه برداري از مواد غذايي  شرايط -

   1 شرايط نگهداري مواد غذايي  -

    مهارت :

  1  كنترل كيفيت مواد اوليه در رين توليد -

تهيه و ارائه چك ليستهاي مربوط به كنترل ماواد اولياه    -
 به مدير كنترل كيفي

 5  

  5  تهيه و ارائه چك ليستهاي مربوط به مواد نامنطبق -

تهيه و ارائه چك ليستهاي مربوط به كنترل كيفيت رين  -
 توليد به مدير كنترل كيفيت

 5  

تهيه و ارائه چك ليستهاي مربوط به ماوازين بهداشاتي    -
 )فردي و محيطي(

 كنترل كيفيت مواد اوليه در رين توليد -
 داري از مواد غذايينحوه نمونه بر -

 5  

 3  

 3  

 نگرش :

 دقت در هنگام نمونه برداري -

 ايمني و بهداشت : 

- 

 توجهات زيست محيطي :

- 
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 : استاندارد آموزش 
 ي تحليل آموزش  بروه -

 عنوان : 

 انجام ممیزي داخلي در واحد تولید نان

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

85 50 45 

 ایمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زیست محیطي

 ، موادابزار  ،تجهیزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 ارلن    دان  :

 بشر

 ترازوي يك كفه اي يا ديجيتالي
   3 معيارهاي داراي اهميت در مميفي واردهاي توليد نان -

   3 مواردي از سوابق مميفي كه ثبت و نگهداري مي شوند. -

   3 مرارل و روند اجرايي مميفي داخلي در وارد توليد نان -

    مهارت :

  4  مميفي داخلي در وارد توليد نان -

 تهيه و تدوين و ارائه وفارشهاي انجام مميفي ادواري -

 ارزيابي نقاط بحراني در وارد توليد نان -

 ارزيابي نحوه مميفي فرآيند توليد محصول -

 5  

 4  

 3  

ارزيابي نحوه اجراي سيستم كيفيت مطابق با مستندات  -

 مميفي تدوين شده در وارد

 
3 

 

 نگرش :

 دقت در ارزيابي نقاط بحراني و نحوه مميفي آنها -

 ايمني و بهداشت : 

- 

 توجهات زيست محيطي :
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  بروه استاندارد تجهيفات -                 

 توضیحات  تعداد  شخصات فني و دقیق م نام  ردیف

 میز 

 صندلي

 وایت برد

 ویدئو پروژکتور

 کامپیوتر

 ترازوي 

 ترازوي 

 

 

 

 

 

 

 دیجیتالي

 /. اعشار(1یك کفه اي )

 عدد 1

 عدد 11

 عدد 1

 عدد 1

 عدد 1

 عدد 1

 عدد 1

 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

 

 توجه : 

 نفر در نظر گرفته شود .  11تجهیزات براي یك کارگاه به ظرفیت  -
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 مواد  بروه استاندارد -                  

 توضیحات  تعداد  مشخصات فني و دقیق  نام  ردیف

  یك بسته A4 كاغذ 

   یك سري متناسب با نوع توليد و روند آن  فرمهاي مرتبط به بايگاني و .... 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

 

 

 

 توجه : 

 محاسبه شود . نفر 11و یك کارگاه به ظرفیت مواد به ازاء یك نفر  -
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  بروه استاندارد ابفار  -                  

 توضیحات  تعداد  ق مشخصات فني و دقی نام  ردیف

استاندارد ویژگیهاي آرد گندم  8

193 

  عدد 1 

استاندارد ایمني ماشین آلات  5

4102 

  عدد 1 

و )براي نمونه برداري بمب 4

 آردها(

  عدد 1 

  عدد 1  بشر 3

  عدد 1  ارلن 2

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

 

 

 

 وجه : ت

 ابزار به ازاء هر سه نفر محاسبه شود . -
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  ) اصلي مورد استفاده در تدوين و آموزش استاندارد (منابع و نرم اففار هاي آموزشي  -

 ناشر يا توليد كننده محل نشر سال نشر مترجم مولف عنوان منبع يا نرم اففار رديف

       

       

       

       

       

       

       

 

 

 

 

 

   محتواهاي آموزشي ) )يشنهادي وروه تدوين استاندارد ( علاوه بر منابع اصليمنابع و ساير  -

 مترجم/ مولف / مولفين سال نشر نام كتاب يا جفوه رديف

 مترجمين

 توويحات ناشر محل نشر

راهنماي رل مشكلات صانايع   

 آرد

علااااااااوم  تهران علي ظفري  14

 كشاورزي

 

دمااه اي بااراي تكنولااوژي   مق 

 فرآورده هاي غلات

  آييف تهران  رسول )ايان 12
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 فهرست سايت هاي قابل استفاده در آموزش استاندارد

 

 رديف عنوان

 1 

 2 

 3 

 4 

 5 

 6 

 7 

 
8 

 9 

 10 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


